
低アルコール原酒の日本酒

【会社概要】

原酒でのアルコール分を13度程度に抑え、しぼった時の味

わいバランスを崩すことのない濃醇で飲み応えある日本酒
を醸造。

低アルコール原酒の日本酒とは

エクセレンス（優れている点）

少ないデンプンから多量のアルコールを獲得する日本酒の
醸造理論に逆行しており、酵母への負荷が大きくなるが、精
密な発酵管理をすることで、まとまりよい味わいに仕上げるこ
とが可能となりました。更には、加熱殺菌処理の高度化によ
り、安定した商品化が実現しました。

社 名 株式会社湯川酒造店

所在地 木曽郡木祖村藪原１００３－１

代表者 代表取締役 湯川 尚子

ＵＲ Ｌ http://www.sake-kisoji.com
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