
商品のご購入は…

事業者の概要

店 長
磯尾  美佳

すんき汁
（フリーズドライ）

商品名

おすすめ商品

〈商品づくりのこだわり〉

赤かぶドレッシング商品名

〈商品づくりのこだわり〉

木曽町日義4730-3   TEL： 0264-23-3644
https://www.michinoeki-kisokoma.jp/

木曽牛カレー商品名

〈商品づくりのこだわり〉

当駅の工房「旬彩工房」では、季節の美味し
もの、「ほうば巻き」や大人気の「すんき」、木曽
牛のメンチカツバーガーを自家製造。

消費者へコメント
手軽に本場の味を味わってもらえるように、すん
きだけでなくすんき汁や赤かぶドレッシング等を
ご用意しています。手間暇かけた日義の伝統食
や特産といった日義の味を満喫してください。

事業者のポリシー
地元の農産物を生かした特産品を開発し、日義
地域の味を発信しています。地元の伝統食すん
きを年中楽しんでもらえるよう、フリーズドライのす
んき汁等を商品開発しています。

加工食品に使用する農産物へのこだわり
日義地域で栽培された農産物を使用。

株式会社　日義特産
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すんきの味・風味・食感もそ
のままに、年中すんきを楽
しんでもらえる商品。お湯を
注ぐだけで、いつでも本格
的なすんき汁を。
〈商品PR〉
年中、お手軽に本格的なす
んき汁を味わえる。すんき
をもっと知ってもらいたい
と商品開発しました。すんき
の風味そのままに。

すんきの酸味を生かした赤カ
ブのドレッシング。蕪のキレイ
な赤色が特徴。

すんき商品名

〈商品づくりのこだわり〉
日義地域で栽培された王滝かぶを使用。昔か
らの味を引き継ぎ、伝統食として守っている。

〈商品PR〉
乳酸発酵赤かぶ(通称「赤かぶ
すんき」)を使用した乳酸菌の
まろやかな酸味が特徴のフレ
ンチベースのドレッシングで
す。「赤かぶドレッシング」は、
木曽駒旬彩工房の「オンリー
ワン製品」です。

地元のブランド牛「銘選木曽
牛」を半頭買いしてカレーに合
う部位を贅沢に使用。流通量の
少ない希少なブランド牛を味
わえる一品。

〈商品PR〉
たっぷりの野菜の旨みを引き出しとろみの
ある濃厚な中辛のカレーソースに、木曽谷
ときれいな水と澄んだ空気で育った希少
な木曽牛をやわらかく煮込みゴロッとしっ
かり入った高級感のあるカレーです。


