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■ 問合せ：燻製工房もみじ

長野県上伊那郡中川村大草４７８６－４
０２６５－８８－２５９０

鹿くんカレー煮・大和煮

鹿肉ロースト
信州シカ肉認証制度で認証された

施設のシカ肉を使用した、

安全・安心・高品質なローストです。

シカ肉の旨味を最大限に引き出せるようにブレンドし

た調味料とスパイスを肉になじませ、じっくり焼き上げ

ています。

しっとりとした口当たりで、香草との相性も抜群です。

■ 問合せ： ㈲本郷鶏肉

長野県松本市市場４－４

０１２０－３２－４０８５

「信州 ジビエ」を味わう

林務部鳥獣対策・ジビエ振興室

（室長）宮 宣敏 （担当）三田 毅

電 話：026‐235‐7273（直通）(内線：3264)

ＦＡＸ：026‐235‐7279

E-mail：choju@pref.nagano.lg.jp

地元でとれたシカ肉を調理し、缶詰にしました。

多くの部位を使用し、ロース・モモ肉は比較的

タンパクな味わいで、スネ・カタ肉は甘みがあり、

これらを混ぜ合わせることで一層味わいを深め

ています。


