
第２部 漬物類の部

（１）浅漬物の部

① 審査所見

野沢菜漬及びその刻み物の点数が多く良好な製品が多かったが、本年は長いも漬物に良

いものが目立ったのでその中の最高の品を農林水産大臣賞に選んだ。今後、セルリーと並

んで野沢菜に次ぐ漬物用野菜の展開を期待している。

野沢菜刻み漬は今、流行だが食べる目的が漬物単品の他、納豆や湯豆腐に使うことが多

いので茎以外の葉の利用を考える必要がある。

② 入賞者名簿

賞の名称 品 名 氏 名 住 所

農林水産大臣賞 し そ 風 味 長 い も 漬 谷口醸造 株式会社 飯 田 市

総合食料局長賞 ピ利辛白菜（キザミ） 有限会社 赤羽根食品 佐 久 市

関東農政局長賞 野 沢 菜 漬 マルキ食品工業 有限会社 小 海 町

長 芋 入 り 野 沢 菜 有限会社 信濃食品 飯 田 市

長野県知事賞

国産みょうが甘酢漬 ワタトウ食品 株式会社 高 森 町

野 沢 菜 味 噌 風 味 株式会社 マルトウ 長 野 市全 日 本

漬物協同組合連

合 会 長 賞 セ ロ リ 粕 漬
株式会社

ﾋﾟｯｸﾙｽｺｰﾎﾟﾚｰｼｮﾝ長野
塩 尻 市

木 曽 カ ブ の 糀 漬 け 株式会社 宮下清志商店 松 本 市長 野 県

園芸特産振興展

推進協議会長賞 芽 か ぶ 野 沢 菜 漬 丸大食品工業 株式会社 飯 田 市

野 沢 菜 昆 布 有坂食品 株式会社 小 海 町長 野 県

漬 物 協 同 組 合

理 事 長 賞 じゃがいも甘酢漬け
のざわおんせん野沢菜漬生

産組合
野沢温泉村



（２）本漬物の部

① 審査所見

昨年同様「長野県」らしく、わさび漬、味噌漬などが多く出品されていた。

全体的にレベルの高いものが多かったが、一部のものには必要以上に塩度が高いもの、

異臭を感じるものがみられた。

また、調整に工夫が必要なものも散見された。

② 入賞者名簿

賞の名称 品 名 氏 名 住 所

農林水産大臣賞 わ さ び 漬 有限会社 花岡本店 安曇野市

総合食料局長賞 山 ご ぼ う 味 噌 漬 丸井醸造 株式会社 飯 田 市

関東農政局長賞 野 沢 菜 き ざ み 漬 南信漬物 株式会社 飯 田 市

エ リ ン ギ 粕 漬 丸二食品 株式会社 佐 久 市

長野県知事賞

大 根 味 噌 漬 株式会社 マルトウ 長 野 市

味 噌 わ さ び 有賀山葵園 安曇野市全 日 本

漬物協同組合連

合 会 長 賞 深 山 き の こ だ よ り 中部興農 株式会社 飯 田 市

大 根 味 噌 漬 マルミ 株式会社 長 野 市長 野 県

園芸特産振興展

推進協議会長賞 山ごぼう青唐味噌風味 谷口醸造 株式会社 飯 田 市

味噌漬（大根キュウり） 有限会社 桜井醸造 長 野 市長 野 県

漬 物 協 同 組 合

理 事 長 賞 セ ロ リ ー 粕 漬 丸二食品 株式会社 佐 久 市


